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PARTNERSCHAFTLICHER
UMGANG

mit Mitarbeitern und Kunden

» Zwischen Mitarbeitenden und Unternehmens-
leitung herrscht ein partnerschaftlicher
Umgang - offen, ehrlich und auf Augenhdhe.

« Eine offene Kommunikation ist auch die Basis
fUr eine langfristige und erfolgreiche Zusam-
menarbeit mit Kunden und Lieferanten.
Gemeinsam entwickeln wir uns weiter.

Leckere Rezepte findest du auf
www.abeentoo.bio und auf Instagram. Follow us!
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fir Genuss und Lebensfreude

Milder, natirlicher Geschmack

Durch unsere traditionelle und zugleich inno-
vative Herstellung entstehen fein abgestimmte
Tempeh-Spezialitaten.

Pfannenfertig gewirzt - einfach genieflen
Schnell zubereitet und vielseitig kombinierbar.
Tempeh Natur

Traditioneller Tempeh fur alle kreativen
Kochinnen und Koche.

vom Acker bis zum Teller

Verwendung von regional angebauten
Bohnen von Landwirten aus Suddeutschland
und dem benachbarten Elsass.
Ausschlielllicher Einsatz von mindestens nach
EU-Bio-Standard zertifizierten Bohnen.

und Innovation

Zweistufen-Fermentierung fir einen milden
Geschmack und hervorragende Bekommlich-
keit.

Schonende Enthdutung der Bohnen fir den
weitgehenden Erhalt der Keimwurzel im
fertigen Tempeh.

Zugabe von Gewirzen wahrend der Reifung
fUhren zu einem intensiven Aroma und
Geschmackserlebnis.

und sicheres Lebensmittel

Tempeh liefert mit ca. 17 % so viel Protein wie
tierische Lebensmittel - hohe Bioverfigbarkeit
von Eisen, Kalzium und Magnesium durch den
Abbau der Phytinsaure.

Rohwarenbezug von zertifizierten Land-
wirtinnen und Landwirten.

Von zertifiziertem Labor geprifte, GMO freie
Starterkulturen. Mikrobiologische Untersu-
chung der Tempeh Spezialitaten durch ein
akkreditiertes Labor.




